A desszertkészités is egyfajta mlvészet, még sincs
minden cukrasznak mivészettorténész diplomaja.
Pinczel Orsinak, a Peace of Cake (POC) alapitdjanak és
tulajdonosanak mondjuk pont van, de a diploma utan
sosem lett kurator vagy ékszerbecsus, ahogy eredeti-
leg tervezte. Kozbejott ugyanis egy nyari este, és egy
felejthetetlen éjszaka: nem a szerelem, hanem a hi-
vatasa talalt ra. ,Egy buliban beszélgettem valakivel,
akirél megtudtam, hogy cukrasz. Egybdl éreztem, hogy
igen, ez az irany telitalalat nekem is. Nem telt el egy
hét, hogy beiratkozzak a cukrasz suliba, és elkezdjem
a képzést” — emlékszik vissza Orsi. Az oktatas aztan
nem éppen olyan volt, mint amilyenrdl almodozott.

A vaskalapos tanarok és szabalyok miatt kicsit mult
szazadi stilusban zajlott a képzés: vaj helyett min-

denben a margarin volt az alap, a tortabevono
pedig megkerilhetetlen volt a rendes csokikkal
szemben. A papir miatt viszont Orsi nem adta fel,
és elvégezte tanulmanyait az OKJ-s képzésen, hogy
aztan éttermi cukraszként elkezdje egyengetni

a karrierjét.

CSAPAT HELYETT GSIPET CSAPAT

~Amikor elkezdtem éttermi cukraszkent dolgozni,
azt hittem, élvezni fogom majd a csapatmunkat és
a porgeést. Aztan hamar raébredtem, hogy annyira
mégsem nekem vald ez a vonal. Megfordultam az
Il Bacio di Stile-ben, dolgoztam a Zénaban és az
Olimpia étteremben is, de a harom helyen §ssze-
sen toltdttem el egy évet. Az Olimpiaban nagyon
szerettem a csapatot. Miutan eldéntéttem, hogy
a sajat utamra lépek, két honapig ugy mentem be
dolgozni, hogy na, MA felmondok... aztan sokaig
halasztottam, mire tényleg megléptem.”

Az éttermezés kimeritd, gyakran tobb mint 12 éras
muszakjai mellett Orsi egy fézdiskolaban tartott
egyre tobb tanfolyamot, és rendezvényekre ké-
szitett desszerteket. Az eskiivéi megrendelések
szama folyamatosan nétt, igy mikozben az éttermi
korszakot lezarta, néhany sorstarsaval kozosen
kibéreltek egy pici mihelyt a Bartok Béla uton.
Miutan az eredeti csapatka feloszlott, a Peace of
Cake viszont felivelésbe kezdett, Orsi Uj mdhely
utan nézett. ,Amikor beléptem ide, egyb6l tud-
tam, hogy ez lesz az. A régi, fekete-fehér képadlo
azonnal megfogott” — meséli elsé benyomasait

a jelenlegi, Hegedis Gyula utcai egységrol. Bar
meéretéb6l adoddan itt mar akar egy kisebb cuki is
elférne, Orsinak egyeldre nincsenek ilyen tervei.
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Az, hogy a pult mindig tele legyen olyan slitikkel,
amik szamomra tokéletlen(l tokéletesek és a POC
életérzést adjak at, hatalmas energiabefektetés,
rengeteg munka és pénz. K6nnyd elvesziteni benne
az 6nazonossagot: ehhez még sokat kell tanulnom
és fejlédném. Ha egyszer ugy déntdok, nyitok egy he-
lyet, akkor azt a lehet6 legnagyobb bizonyossaggal
akarom megtenni” — magyarazza 0rsi. A Peace of
Cake ugyan Orsihoz kéthet6, van egy kollégaja, Fan-
ni, aki inkabb mar-mar csaladtag: anya-lanya, névér-
hug jellegl kapcsolat van koztik. A 1ényeg, hogy
szamithatnak egymasra, és 0rsi mindig meg tudja
kérdezni Fannitol, hogy ,Van benne s6?”. Hiszen ezt
mar megtanulhattad az SK-s receptekbél is, hogy
minden édesbe kell SO!

RESZLETEK A PEACE OF CANE-ROL

A név Orsi vezetéekneveéb6l (Pinczel) adodott, csak

a piece-t (szelet) egy kis csavarral peace-re (béke)
cserélték. A monogram viszont igy is megallja

a helyét: POC = Pinczel Orsi Cake, azaz Peace of Cake.

A sutik kilonbozo forrasokbol erednek: vannak kozte
sajat kreaciok, hagyomanyos csaladi receptek és al-
mok alapjan irédottak. Igen, ilyenre is volt példa:
Fanni megalmodta, majd masnap elkészitették,

és egy csodas desszert lett az eredmeény. A kinalatbol
nemcsak eskivikre, de kisebb-nagyobb rendezvények-
re vagy szllinapra is rendelhetlink. Az eskiivéknek
természetesen kiemelt helye van Orsiék szivében:
ezek a tortak 5-6 féle izben kérhetféek, kiviilrél viszont
minden egyes darab mas és mas. Egyarant jellemzd
rajuk a természetkdzeli, minimalista stilus, mivirag
helyett igazival diszitenek, a gyongyds-marcipanos-
csipkés dekorokat pedig kdszonik szépen, de meg-
hagyjak masnak. Nem kell hozza sokaig bongészni

a fotokat, hogy raérezziink, mit is jelent a Peace of
Cake-es dizajn, amit egyébként csak az utolso pilla-
natban kapnak meg a tortak. ,Mivel nem vajkrémmel
burkoljuk a tortakat, ezért sokkal érzékenyebbek.

A helyszinen kerllnek egymasra a szintek és ott deko-
ralom 6ket” — meséli Orsi. Orsi mellett Fanni a stité-
sért felel, az egyeztetések és minden tovabbi munka-
folyamat Orsi kezében van.

A SIKERT NEGY EV UTKERESES ELOZTE MEG

Ma mar elmondhato, hogy a Peace of Cake egy sike-
res vallalkozas, amit egyre tobb eskivire késziild par
vagy egyedi tortara éhes édesszaju ismer. Orsi viszont
elmondta, hogy a koncepcio és az arculat hosszu évek

munkaja. Tobb évig kereste az utjat a desszertek
vilagaban. Az tuti, hogy ez az egyedi kifejezésmad
paratlan, de persze Orsi elhivatottsaga, hozzaalla-
sa és szemeélyisége is kell a népszer(iséghez.

A GASTTRONOMIA NEM EGYENLD
AL EVESSEL

Ugye, milyen sokféle motivacio és terilet van

a gasztronomiaban? Indulj barmerre, a 1ényeg,
hogy talald meg azt, ami boldogga tesz. Az evés

és a gasztrondmia a mindennapok része: ha olyan
sztorikat szeretsz hallani a témaban, mint amikzrél
ebben a cikkben olvastal, akkor ne legyél szégyen-
16s! Nyugodtan kérdezd meg a kedvenc helyeden

a felszolgaldt, a pultost, a tulajt, hogy meseéljék el
0k is a torténetiiket! Biztosan nem lesznek harapo-
sak, ha harapsz is kozben valamit.



